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MADRA GEOWA POMYSE PODA

Ponizej w tabeli znajdujg sie rozne pozostatosci positkdw, pozostatosci spozywcze, odpady kuchenne, produkty nienadajace sie
do spozycia. Zadaniem ucznidw jest podziat tych elementéw na grupy i zaproponowanie form dalszej obrobki, przetworzenia lub
przechowania.

Zajecia mozna w dowolny sposdb modyfikowad, np. dostarczajac uczniom juz gotowe wskazane formy przetworzenia zywnosci, jej

przechowywania czy innego wykorzystania.

JABEKA, GRUSZKT, MARCHEWKT

MLEKD

NADPSUTE OWOCE T WARZYWA

(BLERKT PO OWOCACH

JOGURT, MASEO, SER BIALY

NIEDOKONCZONA KANAPKA ZE SNIADANIA

SLIWKI - SWIEZE

NIEDOKONCZONA PORCTA PEATKOW 7 MLEKIEM

0GORKT

RZODKTEWKI, KALAREPA

SUROWKA

SALATKA OWOCOWA

1upA

JTEMNIAKT

TRUSKAWKL

MARCHEWKA

NTENADATACE SIE DO SPOZYCIA MLEKD

KAPUSTA

POMIDORY

BURACZKT CZERWONE

PAPRYKA

SALATKA WARZYWNA

DOBRA RADA:

Mozna zasugerowac uczniom sposoby przechowywania lub obrébki wymienionych produktéw, np.

Swieze owoce i warzywa — wykonanie dzemow, kompotow, mrozenie, suszenie (suszone sliwki, chipsy owocowe i warzywne),
przechowywanie w loddwce.

Resztki owocéw i warzyw lub nienadajace sie juz do konsumpcji owoce i warzywa — wykonanie kompostownika, domowego
octu jabtkowego lub przeznaczenie do karmienia zwierzat hodowlanych (kury, krowy, Swinie, kozy).

Produkty mleczne — przechowywanie w lodowce dla wydtuZzenia okresu przydatnosci, z mleka samodzielne wykonanie sera lub
jogurtu.

Niedokonczone positki (kanapki, zupy, sosy, satatki) — przechowywanie w lodéwce, zamrazalce, zawekowanych stoikach.
Resztki pozywienia nienadajace sie do jakiegokolwiek przetworzenia czy wykorzystania sugerujemy wtasciwe segregowanie
i umieszczenie w odpowiednio oznaczonym pojemniku na smieci.
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